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Hygieniapassin saa jatkossa vain suorittamalla hygieniapassitestin hyväksytysti 
 
Hygieniapassia ei saa soveltuvan elintarvikealan tutkinnon tai koulutuksen perusteella 1.1.2020 läh-
tien, kun elintarvikelaki (23/2006) muuttuu. Kaikkien henkilöiden, jotka työskentelevät elintarvike-
huoneistossa ja käsittelevät siellä pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita, täytyy suorit-
taa hygieniapassitesti hyväksytysti saadakseen hygieniapassin.    
 
Hygieniapassin saamisesta tutkinnon tai koulutuksen perusteella on luovuttu sen vuoksi, että tutkintojen 
tai koulutuksen sisältöjen arvioiminen elintarvikehygienian riittävyyden kannalta on ollut hygieniapassi-
testaajille haastavaa. Iso osa elintarvikealan opiskelijoista suorittaa hygieniapassitestin jo opiskelujen 
aikana. Lisäksi tutkintojen tai koulutusten perusteella myönnettävien hygieniapassien määrä on vähäi-
nen.   
 
Tähän mennessä tutkintojen tai koulutusten perusteella myönnetyt hygieniapassit ovat voimassa, jos 
hygieniapassi on tallessa. Jos hygieniapassin molemmat osiot eli sekä kortti että paperitodistus katoavat, 
täytyy hygieniapassitesti suorittaa hyväksytysti, jotta saa uuden hygieniapassin. 
 
Hygieniapassitestejä järjestävät ja hygieniapasseja myöntävät Ruokaviraston hyväksymät hygieniapassi-
testaajat. Luettelo testaajista löytyy Ruokaviraston sivulta https://www.ruokavirasto.fi/henkiloasiak-
kaat/hygieniapassi/luettelo-hygieniapassitestaajista/. 
 
Lisätietoja:  
Ruokavirasto 
ylitarkastaja Satu Meririnne 
satu.meririnne@ruokavirasto.fi p. 050 316 0841 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
I fortsättningen får man hygienpass endast genom att göra ett godkänt hygienpasstest 
 
Hygienpasset kommer från och med den 1 januari 2020, när livsmedelslagen (23/2006) ändras, inte 
att fås på basis av en lämplig examen eller utbildning inom livsmedelsbranschen. Alla personer som 
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arbetar i livsmedelslokaler och hanterar oförpackade lättfördärvliga livsmedel måste genomgå ett hy-
gienpasstest med godkänt resultat för att få ett hygienpass. 
 
Att få ett hygienpass på basis av examen eller utbildning har slopats eftersom det har varit en utmaning 
för hygienpasstestarna att utvärdera om det ingår tillräckligt livsmedelshygien i examen eller utbild-
ningen i fråga. En stor andel studenter i livsmedelsbranschen avlägger hygienpasstestet redan när de 
studerar. Dessutom är antalet hygienpass som beviljas på basis av examen eller utbildning liten. 
 
Ett hygienpass som tidigare har beviljats på basis av examen eller utbildning är giltigt, om hygienpasset 
finns kvar. Om båda delarna av hygienpasset, både kortet och papperscertifikatet, tappas måste man 
avlägga hygienpasstestet med godkänt resultat för att få ett nytt hygienpass. 
 
Livsmedelsverkets godkända hygienpasstestare arrangerar hygienpasstest och beviljar hygienpass. En 
lista över testarna finns på Livsmedelsverkets webbplats https://www.ruokavirasto.fi/sv/privatkun-
der/hygienpass/listan-av-hygienpasstestare/  
 
 
Mera information:  
Livsmedelsverket 
Överinspektör Satu Meririnne 
satu.meririnne@ruokavirasto.fi t. 050 316 0841 
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